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ニチフリ⾷品株式会社（本社：静岡県静岡市、代表取締役：塩坂 浩⼀郎）は、「ほぐし鰹ふりかけ」を2022年2⽉17⽇ニチフリ⾷品株式会社（本社：静岡県静岡市、代表取締役：塩坂 浩⼀郎）は、「ほぐし鰹ふりかけ」を2022年2⽉17⽇

(⽊)より発売いたします。(⽊)より発売いたします。

 

『ほぐし鰹ふりかけ』3つの特徴

■『削りぶし』ではありません！『蒸した鰹の⾝』を使⽤

 ほぐし鰹ふりかけは通常の「かつお削りぶし」ではなく蒸気で蒸

した鰹の⾝を使⽤しています。

 蒸した⾝をほぐし、味付け、乾燥することで鰹の旨味を閉じ込め

ています。

■シンプルな味付け

「かつおふりかけ」でイメージする醤油味ではありません！ 

鰹本来の旨味を引き⽴てる、塩を効かせたシンプルな味付けのふり

かけです。

 「こんぶ」「わかめ」「あおさ」「いりごま」をブレンドし素材

感たっぷりに仕上げました。

■⽢いふりかけは苦⼿というあなたに

 いつもの⽢⼝のふりかけが苦⼿というあなたにおすすめの商品です。

 素材本来の旨味が効いているのでごはんが進みます。

 お茶漬け、釜⽟うどん、パスタの味付けなど、料理のアレンジに調味料としても活⽤できます。

誕⽣の背景

コロナ禍で⾃宅で⾷事をする機会が増加し、献⽴のレパートリーに悩んだり⾃⾝の料理の味に飽きを感じたりしている⽅

が増えています。毎⽇の献⽴に頭を悩ます⽅のお役に⽴ちたい！時短料理や節約レシピにも活⽤できる「ほぐし鰹ふりか

け」のご提案です。
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 使い⽅は無限⼤！！塩を効かせたシンプルな味付けだからどんな料理にもよく合います！！！

【製品概要】【製品概要】

「ほぐし鰹ふりかけ」

価格：200 円(税抜)

内容量：35ｇ

発売元：ニチフリ⾷品株式会社

発売⽇：2022年2⽉17⽇(⽊)

■ニチフリ⾷品について

1940年静岡にて創業のふりかけメーカー。「あったらいいな、を⾷卓に。」をモットーに、ベーシ

ックなロングセラー商品から市場にない味種まで、前傾姿勢で商品開発を続けています。

https://www.nichifuri.co.jp/

 

当プレスリリースURL

https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000013.000047481.html

ニチフリ⾷品株式会社のプレスリリース⼀覧

https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/47481

【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】

ニチフリ⾷品株式会社 広報担当 

TEL：054-388-2211 

e-mail：honsya@nichifuri.co.jp
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