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ニュースリリース【新商品情報】

　ニチフリ食品株式会社は、2020年2月10日より「いわし削りふりかけ」を発売いたします。
ぜひお取扱いのほどお願い申し上げます。

品名 いわし削りふりかけ

HP　http://www.nichifuri.co.jp/

発売

創業地“蒲原”の職人技いわし削りぶし使用

素材のうまみを贅沢に味わう

内容量 35ｇ

標準小売（税抜き） 200円

JANコード 4902184055820

発売日 2020年　2月　10日　（月）

賞味期限 製造日より12ヵ月

発売地区

報道資料

♦ニチフリについて♦ニチフリ食品株式会社1940年創業、静岡県に本社を置き、「あったらい

いなを食卓に」をモットーに、ふりかけ・お茶漬けを中心に商品を展開しています。

■静岡県静岡市清水区蒲原で生産されたいわし削りぶしを原

料として使用しています。

■国産の昆布やいわし節を原料としただしやエキスを使用し、

旨味のあるふりかけに仕上げております。

■化学調味料不使用で、素材の味を感じられるふりかけです。

■醤油などの味の強い調味料は最小限の使用にすることで、

一般的なかつおのふりかけと差別化できる味となっております。

■カルシウムが豊富に含まれており、ふりかけで手軽に補給で

きます。

■地元蒲原の特産品いわし削りぶしは、煮干しの頭を１匹ずつ

手作業で取り除き、削っている為、生臭さが無く、旨味が強い

のが特徴です。

このおいしい地元の食材を、手軽に多くの方に味わってほしい

という想いからふりかけにしました。

■ニチフリ食品の創業地でもある“蒲原”は、駿河湾に面した、

静岡市清水区の一部です。歌川広重の東海道五十三次にも描

かれた地域としても良く知られています。
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